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ESPAGNE Tarbes

NEZ : Aromatique, fruité frais, intenses arémes de fruits rouges et de grenadine
BOUCHE : Fruitée, généreuse, ample, intenses notes de fruits frais, légéres notes de
fraise, subtiles notes de grenadine, tres souple, bonne intensité, bonne persistance

f OEIL : Couleur rosée, limpide, reflets framboise

0... TERROIR PARTICULIER
Sols argilo-limono-graveleux, pentes douces exposées au sud
CEPAGE
100% Cabernet Sauvignon
RECOLTE
Vendanges mécaniques
VINIFICATION
Culture raisonnée, utilisation de tables de tri, égrappage total, foulage, pressurage
pneumatique, fermentations en cuve inox thermorégulée
ELEVAGE
Elevage en cuve inox pendant 4 mois, |égere filtration avant mise en bouteille
ACCORD MET ET VIN
Apéritif, viande grillée, barbecue, cuisine méditerranéenne, paella
CONSOMMATION
& U ey 6-9°C
POTENTIEL DE GARDE
1-3 ans

Au Nord|des Pyrénées @ égale distance de 'Océan ‘Atlantioue et desimonts pyrénéens,

dans lappelation MADIRAN sise aux confins du Gers, des PgrénéesﬁAﬂonﬂques ef des

Hautes-Pyrénées, se situe e Vignoble du Chateau du Pauey. , E

L'histoire| de ce domaine. |dure depuis’ quatre généro‘nons Elle se p ursun gréce A la .

EARL Lannusse ferveur de Bastien Lannusse, le plus jeune vigneron de l'appelation. Po Sa maturité et e ¥
REGION: Madiran, Gers serenite, [il s'est lancé un challenge face & layenir de som/demaine. || a répris les rénes a |

- SURFACE: 22H suite de 'son pere en 2012 et des 0N premier milésime;/ses vms ont éf prlmés
AGE VIGNES: 35 ans f

TERROIR: Argilo-graveleux
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EARL Lannusse
REGION: Madiran, Sud Quest
SURFACE: 22H
VINES AGE: 35 years old
SOILS: Gravel and clay

Chéteau du Budos
Happy Time
AOC Cobtes de Gascogne

S
Bordeaux®

. Cbtes de Gasc ogne

°
ESPAGNE Tarbes

NOSE: Aromatic, fresh fruit aromas, red fruit and grenadine hints
MOUTH: Fruity, generous, ample, intense fresh fruit aromas, strawberry and
grenadine hints, very supple, good intensity persistence

? EYE: Salmon pink colour, clear, raspberry coloured tints

..;.:.. SQIL

Silty-Clay and gravely slopes, south exposed

GRAPE VARIETY

100% Cabernet Sauvignon

HARVEST

Mechanical harvest

WINE MAKING

Sustainable culture, full destemming before vatting, pneumatic pressing, crushing,
fermentations in temperature controlled steel vats

AGEING

Aged in steel vats for 4 months, lightly filtered before bottling
FOOD MATCHING

Apéritif, barbecued food, Mediterranean food, paellas

SERVE

6-9°C

AGEING POTENTIAL

1-3 years

The vineyard of Chateau du Pouey lies north of the Purenees, equidistant from the Aflantic
Ocean and the Pyrenean (mountains, in.the MADIRAN dppellation locoﬁed on the borders
of the Gers, Pyrénées- Aﬂoh’rlques and Hautes-Pyrénées.

The h|s‘rorg of this estate é’ror‘red four generations ng h‘ con’nrl]ues Thi Ks fo' the fervor of
Bastien Lannusse;: the gqungesT winemaker of  the oppello’ﬂon By hig/'maturify: and h|$,‘
serenity, Lﬁwe has set himself a..challenge facing the fuTUre of hIS vmegor He fook: over h|$ ik

father's work in 2012, .and n‘rom hls first vaoge his wines awere award
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