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COULEURS
CHATEAUX

Vignobles BRAUD
REGION: Bourg
SURFACE: 25H

AGE VIGNES: 35 ans
TERROIR: Argilo-calcaire

Saint Emilion CtheOu SO uman
Bordcaux o . EFm O.I_I on
AOC Cobtes de Bourg

NEZ : d’aré6mes de fruits noirs et d’épices
BOUCHE : Pleine, généreuse, notes de fruits tres mdrs, bel équilibre avec le fruité
du Merlot, final long et gourmand

T CEIL : ce vin sombre grenat aux reflets pourpres

”..‘ TERROIR PARTICULIER
..0 4 H sur des coteaux sud-sud-ouest
CEPAGE
70 % Malbec, 30% Merlot
RECOLTE
Vendange mécanique
VINIFICATION
Vinification traditionnelle en cuverie béton, éraflage total et foulage,
thermorégulation pendant une longue cuvaison de 4 semaines
ELEVAGE
Elevages en cuve béton (intérieur revétement epoxy) pendant 21 mois
ACCORD MET ET VIN
Jambon de pays, olives marinées, plats relevés au cumin, a la menthe ou a la
citronnelle
CONSOMMATION
Servir chambré, a température ambiante fraiche 14-15°C. Peut-étre décanté
POTENTIEL DE GARDE
10-12 ans

8urplombon‘r lestuadire de la Gironde, le Chéteau Saurman es‘r snué au nord de
l'appellation Cotes de Bourg. Son vignoble bénéficie de tous les o]‘ou’rs dune nature
et d'un terroir généreux. |l s'épanouit sur de riches coteaux orgﬂo colcowes et profite:
d'un mlcrocllmoT quii-le proTége des gelees pnn’roméres ;
Cette propriété fomlhole\ comp‘re 25 hectares de vtgnes compos,
cépogi bordelcus

sovow folre en plus Qui permet aux vins | de développer OIDSI Ieun robre identite op
sein des Cotes de Boudg . ‘
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111 ° Chéteau Sauman
COULEURS  Saint Emilion Emotion
LAl ol AOC Cotes de Bourg

NOSE: Black fruits aromas and spices
MOUTH: Full, generous, very ripe black fruit aromas, well balanced with fruity
merlot scents, long and spicy finish

f EYE: Dark garnet colour

“..‘ SOIL
..O 4H on south — southwest slopes

GRAPE VARIETY

70% Malbec, 30% Merlot

HARVEST

Mechanical harvest

WINE MAKING

Traditional winemaking in concrete tanks, complete destemming and crushing,

temperature control during the whole vatting (4 weeks)

AGEING

Aged in concrete tanks for 21 months

FOOD MATCHING

Country ham, marinated olives, cumin, mint or lemongrass dishes

SERVE

Served at ambient temperature, slightly softened: 14-15°C

AGEING POTENTIAL

10-12 years

Overlooking the Gironde estuary, Chateau Sauman is located fo the north of
the Coétes de Bourg oppello’non lts vineyard benefits from All the assets of o
perfect location and ca generous terrair. It thrives on rich ||mes’rqne clay slopes
and beneﬁ‘s from & rptcrochmo‘re that protfects it from srprlng fir s’rs

Vignobles BRAUD This | fomllg estate of 25 hectares is made | excl'uswelg‘ Nith . Bordeoux
REGION: Bourg varigties:  mainly. Merlot- and 1o o lesser ex‘ve, GUVlgnOn and

VlNE::gEéf;Zigrsol ’ Malbec, For several |generations,  fhel Braud fdmllg has WOFKd, ‘
RALITNE b ond\develop the typicity of the different grope vorle’nes AN ‘dm ‘r)ql Know-

Bourg appellation. |
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