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REGION: Graves et Sauternes

SURFACE: 25H
AGE VIGNES: 35 ans

TERROIR: Graves et argilo-calcaires
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Chéteau de Budos
FOt de chéne
AOC Graves Rouge

Saint Emilion
Bordeaux ,

CEIL : Grenat profond, subtil et captivant

? NEZ : Beaux ardbmes de cassis et sous-bois, boisé soutenu
BOUCHE : Soyeuse, élégante, travaillée et toute en finesse, équilibre entre
tanins opulents et acidité maitrisée

‘.‘.:.‘ TERROIR PARTICULIER
© 3a5Hsurdes graves argilo-calcaires

CEPAGE
75% Merlot, 25% Cabernet
RECOLTE
Vendanges mécaniques a maturité optimale
VINIFICATION
Vinification traditionnelle en cuverie acier inoxydable thermorégulée
ELEVAGE
Elevages en cuve 6 a 12 mois. Vieillissement en barriques pendant 12 mois (25 %
bois neuf, renouvellement annuel partiel)
ACCORD MET ET VIN
Charcuterie, viandes rouges, gibiers, volailles, viandes en sauces, fromages
CONSOMMATION
Servir chambré, a température ambiante. Peut-étre décanté
POTENTIEL DE GARDE
10-12 ans

Le ChoTeOu de Budos est une propriete famiicle de 25 ha exploitée ‘depws 1920 par 4
générations. La petite ferme de I'épogue se modernise ef commence CJI faire de la bouteille.
en 1947. Cest dlors gu'elle prend officielement le nom: du Chofeou for{r VoIsin' construit en
13806 et|dont il reste oupurd hui de fieres ruines. [

Le Cheteau de Budos srrué au Sud de Ioppello‘non d
planc secs. et liquoreux oirfwsique des vins roses. {
i
La propriete est volontiers
partager presque unisiecle de’ viticulture eT de sovow fo|re
découvrlr | .

ouverfe aux visites pour Vaus fcure dégus!
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11 1 Chétteau du Budos
COULEURS Saint Emilion FOt de chéne
CHATEAUX Bordeaux « AOC Graves Rouge

EYE: Fleshy garnet colour

NOSE: Beautiful aromas of blackcurrant and undergrowth, intense wooden hints
MOUTH: Elegant, velvety, fined with a good balance of well-rounded tannins and
mastered acidity come through

..::.0 SOIL .
3to 5 H on gravely soils
GRAPE VARIETY
75% Merlot, 25% Cabernet
[ rcliiegss = HARVEST
Chateau de dog Mechanical harvest at optimum maturity
WINE MAKING
LL&%AJ Traditional winemaking in temperature-controlled steel vats
2014 AGEING
Aged in French oak barrel for 12 months (new barrels at 25%, annually and
partially replaced)
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By sCEA BOIRI;AU PERSAN

8 e i FOOD MATCHING
. AR Cold pork meat, red meat, games, poultry, saucy dishes, cheeses
= ]

SERVE

Served at ambient temperature :17-18°C. Can be decanted
AGEING POTENTIAL

10-12 years

Vel e Fags de OheY

Chateau [de Budos is a famiy winery of 25 H, guided since 1920 ond lpassed through 4
CHATEAU DE generations. The small farm at the fime got modernised and the r’omn began fo sell in
bottle in 1947. The wmergroﬂ-’cmllg takes ‘the name of the castle Bquos buit in 1306 N
the town named after it, M/h|ch stil remains  today |n rums surroundead bg ’rhe fomngs
vmegord r 5 "l o\ P
, ; K
SCEA Boireau Persan ChoTeou de Budos, IocoTebl south ‘of the GRA\/ES oppeﬂo’non | proudlg 3 roduces red ond'_f',_"_
REGION: Graves et Sauternes rosé W”_FS and d|ver8|fed‘olong the 'years by planting? whl’re gropes T broduce dry ond
SURFACE: 25H sweet , |

VINES AGE: 35years old
SOILS: Gravely and chalky-clay

The wmerg is open 1o VI\4ITS i[0) shore almosT a Cen’rurg of vmcul’rure'
history and a place to dlsoover




