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BORDEAUX SUPERIEUR
Vignobles FURT

REGION: Entre-deux-Mers
SURFACE: 19,4 hectares

AGE VIGNES: 35 ans
TERROIR: Graves argilo-calcaires

Réserve

ﬁ Chéteau La Grave de Bertin
. Saint Emilion
o AOC Bordeaux Rouge

NEZ : Expressif, aromatique et fruité
BOUCHE : Sur le fruit, attaque souple, tanins fins et harmonieux, belle longueur
fruitée et élégante

f CEIL : Intense couleur rubis, reflets violine

%> TERROIR PARCELLE
Graves argilo-calcaire
CEPAGE
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
RECOLTE
Vendanges mécaniques, tri sélectif en chai
VINIFICATION
Longue macération (20 jours) en cuves thermo régulées, remontage réguliers,
fermentation malolactique compléte en cuve
ELEVAGE
Elevage 12 mois en cuve, avec remontages réguliers, collé et filtré légerement
avant mise en bouteille
ACCORD MET ET VIN
Charcuterie, salade, viande rouge légere, fromages onctueux et crémeux
CONSOMMATION
Servir a température ambiante, autour de 17-18°C
POTENTIEL DE GARDE
5-6 ans

Disponible en BIB de 3,5 ou 10L (qualité identique)

\éritable commencement de la MAISON FURT, le CHATEAU LA GF?A\/E DE BERTIN vaoit le!
jour en 1895, a mi-chemin entre Bordeaux et St Emilion:en Enfre- dedx Mers. Une ancienne
grange ameénageéee avec des cuves souterraines, quelgues. parcelles de’ vignes achetées et
les premieres boutelles sortaient des chais. | Aujourd'huiy 6 généro’noﬁ et 20 hectares de
vignes rPIus tard, cette passion familiale. qui|perdure encore dons (] r spec’r ‘awr travail qe
nos Peres. ‘ ‘ :

(] Lty
A ld téte d'Un vignoble dégant, plonTé surfun terroir noble de grave Lx’d—gﬂo colccmres e‘r;;{ ]
avec des technigues:de \hmf cation dliont modernismé!ét tradition, le Ghdteal’la Grave de
Bertin est un domaine qu! fait notre fierté eT‘ nous roppelle a noTre pos% jort initicle lomou

du vin. | f
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Vignobles FURT
REGION: Entre-deux-Mers
SURFACE: 19,4 hectares
VINES AGE: 35 years old

TERROIR: Chalky-clay and gravely

Chéteau La Grave de Bertin
Réserve
AOC Bordeaux Rouge

Saint Emilion

Bordeaux -.

NOSE: Expressive aromas of red fruits (cherry and red berry)
MOUTH: Round start followed by fine tannins well spread on the palate, no
drop of taste with a long, rich and silky finish

T EYE: Very nice ruby colour, purple tints

00..0 SOIL

..o Gravely/Chalky clay
GRAPE VARIETY
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
HARVEST
Mechanical, selection at the winery
WINE MAKING
Long maceration (20 days) in temperature controlled steel vats with regular
pumping-over, complete malolactic fermentation in steel vats
AGEING
Final blend aged in stainless steel vats for 12 months with regular racking, fined
with gelatin and lightly filtered prior to bottling
FOOD MATCHING
Fresh salad, poultry, light red meat, cheese
SERVE
Served at room temperature: 17-18°C
AGEING POTENTIAL ‘
5-6 years i, ||

Available in wine box (3,5 or 10 liters)
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Starting point. of MAISONFFURT, . CHATEAU LA GRAVE DE BERTIN saw. light in 1895
halfway Pefween Bordeoux and St Emilion in the Entre-deux-Mers reglcbn An old barn by
the fomng house was chcpsen to host the first few Goncrefe | fanks u derground a few
acres of{land planted with \/lnes and the passion blossomed | %8

Todog O, hectares' of vmes and '8 generations of wi mokers IoTer
our besﬂ 10/ produce ' fop- quolrrg wines. from jthe noblesT grape varietiesfitha
rich terroir of Entre-deux- I\ﬂers All’'this in jorder 1o sﬂck_ 1o our original f

wine making... |
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